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Il San Valentino è un vino prodotto 
da un uvaggio di Cabernet 
Sauvignon e di Uva di Troia. 
Mentre il Cabernet è un vitigno 
internazionale che caratterizza con i 
suoi delicati profumi tutti i migliori 
vini francesi di Bordeaux, l’Uva di 
Troia è un vitigno autoctono del 
Nord Barese dalle spiccate 
caratteristiche di intensità, colore e 
robustezza che vengono attenuate ed 
ammorbidite in questo 
indovinatissimo blend che unisce 
caratteristiche tanto diverse. 

Caratteristiche 
 

Estensione Aziendale dei 
vigneti: 
Ha. 60,00 allevati a spalliera su terreni di 
medio impasto e tendenzialmente calcarei, 
di cui Ha. 11,50 sono di Nero di Troia e 
Cabernet Sauvignon. 
 

Vinificazione: 
Di tipo tradizionale con frequenti 
rimontaggi all’aria ed a temperature 
costanti di fermentazione; il periodo di 
macerazione non supera mai i 7-8 giorni. 
La fermentazione malolattica viene 
completata in botti di rovere francese da 
35 Hl. 
 

Capacità di invecchiamento: 
Il vino offre il meglio delle sue capacità 
organolettiche se consumato oltre I due 
anni dall’imbottigliamento. 
 

Bottiglie prodotte dalla vendemmia 
2003: 
Nr. 85'000 bottiglie da ml. 750. 
 

Dati analitici: 
Alcool    13,35%Vol. 
Estratto secco  34,01 g/l 
Acidità Totale  5,50 g/l 
Acidità volatile   0,70 g/l 
Anidride solforosa 140 mg/l 
 

Note di degustazione: 
Colore rosso intenso e dalle sfumature 
violacee. Al’’olfatto è ancora vivo il 
fruttato varietale dei vitigni utilizzati 
accanto a note vanigliate mai 
ingombranti. 
Il gusto si offre ricco e giustamente 
equilibrato sul piano della sensazione 
tannica. 
 

Abbinamenti gastronomici: 
Si serve a temperature ambiente per 
accompagnare primi piatti elaborate e 
secondi a base di carni rosse ed arrosti. 
 

Vendemmia: 2005 
 


